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CARTE DES SAVEURS
PRINTEMPS - ETE - 2026



LES FRUITES :
A BASE DE FRUITS FRAIS ET
CUITS

GATEAU MOELLEUX VANILLE, CREME LEGERE VANILLE &
COMPOTEE DE PECHES, EN OPTION POINTE DE VERVEINE FRAICHE

GATEAU MOELLEUX CITRON, CREME CITRONNEE & CITRON CONFIT,
EN OPTION, POINTE DE BASILIC FRAIS OU VERVEINE

GATEAU MOELLEUX VANILLE, CREME LEGERE VANILLE &
COMPOTEE DE FRAISES FRAICHES & RHUBARBE, EN OPTION POINTE
DE VERVEINE OU BASILIC

¥ NOTRE COUP DE CEEUR - GATEAU MOELLEUX VANILLE,CREME
ONCTUEUSE VANILLEE & COMPOTEE FRAMBOISES, EN OPTION
POINTE DE ROSE

TOUS NOS PRODUITS SONT FAITS MAISON, ELABORES A PARTIR
D’INGREDIENTS FRAIS, ET SELECTIONNES AU MAXIMUM AUPRES
DE PRODUCTEURS LOCAUX ET FRANCAIS.




LES GOURMANDS : A BASE DE
PRALINE 100% MAISON

GATEAU CHOCOLAT NOIR, GANACHE MONTEE CHOCOLAT NOIR & PRALINE
NOISETTE

GATEAU VANILLE ET FEVE DE TONKA, GANACHE MONTEE CHOCOLAT BLANC ET
POINTE DE FEVE DE TONKA

GATEAU NOIX DE COCO, GANACHE MONTEE CHOCOLAT BLANC & CROUSTILLANT
COCO

GATEAU NOISETTES, CREME DE NOISETTE & PRALINE NOISETTE

¥ NOTRE COUP DE CCEUR - CAPPUCCINO INTENSE - MOELLEUX CAFE ARABICA,
CREME LEGERE VANILLE, CREMEUX CAFE SERRE, INSERT CARAMEL FONDANT.

TOUS NOS PRODUITS SONT FAITS MAISON, ELABORES A PARTIR
D’INGREDIENTS FRAIS, ET SELECTIONNES AU MAXIMUM AUPRES DE
PRODUCTEURS LOCAUX ET FRANCAIS.
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LIS PLUS
TRADITIONNELS

FACON TIRAMISU - GATEAU MOELLEUX LEGEREMENT IMBIBE D’UN
SIROP DE CAFE & AMARETTO, CREME MASCARPONE, CREMEUX CAFE

¥0 1OVd

FACON FORET NOIR - GATEAU MOELLEUX CACAO, CREME LEGERE
MASCARPONE, CERISES AMARENA & GRIOTTES POINTE DE KRISCH (

OPTIONNEL)

FACON BANOFEE - GATEAU MOELLEUX VANILLE, MORCEAUX DE
BANANE FRAICHE ET CARAMEL ONCTUEUX

v NOTRE COUP DE CCEUR - GATEAU MOELLEUX VANILLE, CREME
INFUSEE AU POP-CORN & CARAMEL ONCTUEUX

Tous nos produits sont faits maison, elabores a partir -
d’ingreédients frais, et sélectionnés au maximum aupres de |
producteurs locaux et francais.




POUR LES PLUS
AUDACIEUX

CAFE CARAMEL PECAN - MOELLEUX CAFE, CREME LEGERE CARAMEL

BEURRE SALE, CREMEUX PRALINE PECAN, ECLATS DE NOIX DE PECAN
TORREFIEES, CROUSTILLANT FEUILLANTINE

AMANDES & CITRON - GATEAU MOELLEUX CITRON , MOUSSE FLEUR
D’0ORANGER,CITRON CONFITS & PRALINE AMANDES.

PISTACHE ORANGE SANGUINE — MOELLEUX PISTACHE, CREME LEGERE
PISTACHE, GEL DPORANGE SANGUINE, SEGMENTS FRAIS, CROUSTILLANT
CHOCOLAT BLANC —

¥ NOTRE COUP DE CCEUR - MATCHA MANGUE - GATEAU MOELLEUX,
MOUSSE MATCHA ET INSERT MANGUE OU FRAMBOISE AU CHOIX

TOUS NOS PRODUITS SONT FAITS MAISON, ELABORES A PARTIR
D’INGREDIENTS FRAIS, ET SELECTIONNES AU MAXIMUM AUPRES DE
PRODUCTEURS LOCAUX ET FRANGAIS.
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NTACT

MAIL - CHLOE.CREATIONO1@GMAIL.COM

TELEPHONE - 06.10.99.43.87

VIA LE SITE INTERNET DANS L’ ONGLET DEMANDE DE
DEVIS - WWW.CHLOE-CREATIONS.FR
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