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C H L O É  C R É A T I O N S

ARTEC SAVEURSDES



LES FRUITÉS : 
À BASE DE FRUITS FRAIS ET
CUITS
POIRE CARAMEL : GÂTEAU MOELLEUX, COMPOTÉE DE POIRE,
CROUSTILLANT CARAMEL ET MOUSSE CARAMEL.

POIRE TONKA : GÂTEAU MOELLEUX, COMPOTÉE DE POIRE ET
MOUSSE TONKA.

TATIN : GÂTEAU MOELLEUX, POMMES CARAMÉLISÉES ET MOUSSE
LÉGÈRE VANILLE OU CARAMEL.

    CHOCOLAT NOIR & FRAMBOISE : GÂTEAU MOELLEUX, MOUSSE
CHOCOLAT NOIR ET INSERT FRAMBOISE.

T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  FA I T S  M A I S O N ,  É L A B O R É S  À  PA R T I R
D ’ I N G R É D I E N T S  F R A I S ,  E T  S É L E C T I O N N É S  AU  M A X I M U M  AU P R È S  D E
P R O D U C T E U R S  L O C AU X  E T  F R A N Ç A I S .



GÂTEAU CHOCOLAT NOIR, GANACHE MONTÉE CHOCOLAT &
PRALINÉ NOISETTE

GÂTEAU VANILLE ET FÈVE DE TONKA, GANACHE MONTÉE CHOCOLAT
BLANC ET POINTE DE FÈVE DE TONKA

GÂTEAU NOIX DE COCO, GANACHE MONTÉE CHOCOLAT BLANC &
CROUSTILLANT COCO

GÂTEAU NOISETTES, CRÈME DE NOISETTE & PRALINÉ NOISETTE

    NOTRE COUP DE CŒUR : CHOCOLAT & CARAMEL BEURRE SALÉ :
GÂTEAU MOELLEUX, MOUSSE CARAMEL ET INSERT CHOCOLAT.

LES GOURMANDS : À BASE DE
PRALINÉ 100% MAISON

P A G E  0 3

T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  FA I T S  M A I S O N ,  É L A B O R É S  À  PA R T I R
D ’ I N G R É D I E N T S  F R A I S ,  E T  S É L E C T I O N N É S  AU  M A X I M U M  AU P R È S  D E
P R O D U C T E U R S  L O C AU X  E T  F R A N Ç A I S .



FAÇON TIRAMISU - GÂTEAU MOELLEUX LÉGÈREMENT IMBIBÉ
D’UN SIROP DE CAFÉ & AMARETTO, CRÈME MASCARPONE,
CRÉMEUX CAFÉ

FAÇON FORÊT NOIR - GÂTEAU MOELLEUX CACAO , CRÈME
LÉGÈRE MASCARPONE, CERISES AMARENA & GRIOTTES
POINTE DE KRISCH ( OPTIONNEL)

FAÇON BANOFEE - GÂTEAU MOELLEUX VANILLE, MORCEAUX
DE BANANE FRAÎCHE ET CARAMEL ONCTUEUX

    NOTRE COUP DE CŒUR : GÂTEAU MOELLEUX VANILLE,
CRÈME INFUSÉE AU POP-CORN & CARAMEL ONCTUEUX

LES PLUS
TRADITIONNELS
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T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  FA I T S  M A I S O N ,  É L A B O R É S  À
PA R T I R  D ’ I N G R É D I E N T S  F R A I S ,  E T  S É L E C T I O N N É S  AU
M A X I M U M  AU P R È S  D E  P R O D U C T E U R S  L O C AU X  E T  F R A N Ç A I S .



GÂTEAU MOELLEUX CITRON, CRÉMEUX SÉSAME NOIR, GEL
DE CITRON & CITRON CONFIT

MATCHA CHOCOLAT BLANC : GÂTEAU MOELLEUX, MOUSSE
CHOCOLAT BLANC ET INSERT MATCHA.

    NOTRE COUP DE CŒUR : MATCHA MANGUE : GÂTEAU
MOELLEUX, MOUSSE MATCHA ET INSERT MANGUE.

POUR LES PLUS
AUDACIEUX
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T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  FA I T S  M A I S O N ,  É L A B O R É S  À
PA R T I R  D ’ I N G R É D I E N T S  F R A I S ,  E T  S É L E C T I O N N É S  AU
M A X I M U M  AU P R È S  D E  P R O D U C T E U R S  L O C AU X  E T  F R A N Ç A I S .



 CONTACT

C H L O É
C R É A T I O N S

C A R T E  D E S  S A V E U R S
P R I N T E M P S - É T É  2 0 2 5

MAIL  :  CHLOE.CREATION01@GMAIL.COM

TÉLÉPHONE :  06.10.99.43.87

VIA LE SITE INTERNET DANS L’ONGLET DEMANDE DE
DEVIS : WWW.CHLOE-CREATIONS.FR


